
 

 

 

 
Three Italian women in Milan coming out from the Marchesi pastry shop in Via Santa Maria alla Porta in 1971. 
Gualtiero Raffagli/Courtesy 

SWEET STREET: One culinary landmark has made way for another on Mount Streetin 
Mayfair: In April, Marchesi 1824, the pasticceria owned by Prada, will move into the site 
formerly occupied by the high-end butcher shop, Allen & Co. 

Property owners Grosvenor said Monday that Marchesi 1824 will move into 117 Mount 
Street, with a pastry counter, bakery and café, offering cakes, biscuits and sweets, as well 
as the chocolates, Italian ice cream and the famous Marchesi panettone. 

Mount Street will be Marchesi’s first outpost outside Milan, and its neighbors on Mount 
Street will include Roksanda, Christopher Kane, Celine, Simone Rocha, Scott’s restaurant 
and the newly opened Matchesfashion.com town house. 



 

Marchesi’s panettone.  Courtesy 

Prada Group bought a majority stake in Marchesi in 2014, and added two cafés, one on 
Via Monte Napoleone and one in Galleria Vittorio Emanuele II. Prada slicked the walls of 
the two new cafés with its signature eau de nil paint, dressed staff members head to toe in 
Prada — and proceeded to draw crowds on a daily basis. 

The original Marchesi is located at via Santa Maria alla Porta, off Corso Magenta, and has 
kept all of its original art nouveau interiors and neighborhood feel. Neat rows of chocolates 
and cakes are displayed like jewels under glass cases and the bar serves up coffee and 
cocktails. 

 



 

Prada Is Bringing Its Iconic Marchesi 1824 
Bakery To London 

  

  

  

by HAYLEY MAITLAND 

 

Wednesday 6 February 2019 

 

If Wes Anderson had become a pastry chef rather than a film director, he probably would have 

served the kind of treats on offer at Marchesi 1824, the legendary (and almost painfully 

Instagrammable) pasticceria owned by the Prada Group and set above the brand’s flagship Galleria 

store in Milan. A testament to its deliciousness: on any given day during fashion week, manically 

busy editors queue alongside locals to order millefeuilles, pralines, and bignes from its cherry wood 

and antique glass displays. 



 

London's Best Bakeries 
  

 10 Jul 2018 

Thankfully, the fashion crowd will no longer have to go to Milan to satisfy their cravings for its 

delicacies – with the first British outpost of the Marchesi brand set to open on Mount Street this 

April. Set just across from The Connaught, the bakery will serve moreish traditional panettone; 

sugared almonds and dragées in every conceivable shade of pastel; and special gianduja chocolates, 

among other treats. For those in need of a caffeine jolt, there will also be an espresso bar – not to 

mention an endless variety of candies perfect for last-minute hostess gifts. Where better to catch 

your breath after a Bond Street spree? 
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A chic Milanese pastry shop owned by the Prada Group is set to open

its first international outpost on London's stylish Mount Street. The

Marchesi 1824 bakery will stock its world-famous Panettone and

signature chocolates alongside other cakes, pastries, biscuits and

sweets, plus coffee and tea. There will also be Italian gelato.

Keith Bailey, Mayfair Director, Grosvenor Britain & Ireland, said:

'We are delighted to welcome Pasticceria Marchesi to Mount Street.

This café and shop, a new amenity for locals and visitors, will grow the

openness and appeal of our London estate. On top of that, Prada

Group’s legacy and credentials chime perfectly with Mount Street’s

boutiques, heritage brands and restaurants.'
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The original shop was opened in 1824 in Maria alla Porta, and has

since become one of the most famous in Italy, with two new locations

in Milan on Via Monte Napoleone and Galleria Vittorio Emanuele II.
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STANDARD.CO.UK 

Prada's fabulous Marchesi 1824 

Bakery is coming to London 

For some fashion-approved gianduja chocolates and coffee  
 

 
 

by Luke Abrahams   London 16 minutes ago 

 

If you're a committed high fashion lover, you'll be rather pleased to hear that Prada Group is bringing 

its Marchesi 1824 bakery to London.  

 

Set to open on Mount Street this April (just across from the doors of The Connaught), the chic 

little bakery will serve everything from traditional Italian panettone to sugared almonds and gianduja 

chocolates.  

Coffee aficionados will also be looked after at the very bling espresso bar and there will be a little 

shop (with ready-to-wear we hope) selling all sorts of treats, including an endless variety of sweets, 

ice cream and biscuits.  

For those who have never heard of Pasticceria Marchesi, the legendary family-run pastry shop has 

earned widespread attention for its world-famous panettone and handmade confectionary. The Mount 

Street pastry shop will be the first location outside of Milan.   

Details of the design are strictly top secret, but insiders tell us it's going to be very, very Wes 

Anderson. In English this basically means: Instagrammable.  

https://www.standard.co.uk/author/luke-abrahams
https://www.standard.co.uk/topic/prada
https://www.standard.co.uk/topic/the-connaught
https://www.standard.co.uk/go/london/restaurants/best-bakery-london-top-cake-shops-pastries-and-crepes-across-the-capital-a3921786.html


What splendid news pre LFW, eh?  

https://www.standard.co.uk/insider/living/pradas-fabulous-marchesi-1824-bakery-is-coming-to-
london-a4060116.html 1 

                                                      
1 GRAN BRETAGNA-STANDARD.CO.UK-PRADA-MARCHESI-07.02.19 

https://www.standard.co.uk/insider/living/pradas-fabulous-marchesi-1824-bakery-is-coming-to-london-a4060116.html
https://www.standard.co.uk/insider/living/pradas-fabulous-marchesi-1824-bakery-is-coming-to-london-a4060116.html
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FOOD & DRINK 

Marchesi 1824 chooses London for first 
shop outside of Italy 
29 January 2019 | by The Retail Bulletin 
Prada owned Marchesi 1824 is to open its first store outside of Italy in 
London’s Mayfair. 
Situated at 117 Mount Street, the pastry shop will feature a pastry counter, 
bakery and café and sell the company’s signature panettone and chocolates as 
well as confectionery, coffee, tea and other refreshments. 

 
Founded in 1824, the company still operates its original shop in Milan at Via 
Santa Maria alla Porta and has remained faithful to its founding traditions of 
using the finest ingredients, with the highest craftsmanship and attention to 
detail. 
With Prada having acquired a majority share in the business in 2014, it has two 
other shops in Milan at Via Monte Napoleone and Galleria Vittorio Emanuele II. 
Keith Bailey, Mayfair director for Grosvenor Britain & Ireland, said: “We are 
delighted to welcome Pasticceria Marchesi to Mount Street. This café and shop, 
a new amenity for locals and visitors, will grow the openness and appeal of our 



London estate. On top of that, Prada Group’s legacy and credentials chime 
perfectly with Mount Street’s boutiques, heritage brands and restaurants.” 
Other companies with a retail presence in Mount Street include Roksanda, 
Christopher Kane, Celine, Simone Rocha, Scott’s restaurant and recent addition 
Matchesfashion.com. 
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Finora, come punti vendita fissi, Marchesi 1824 aveva operato soltanto a Milano.
Ora il brand di pasticceria e caffetteria di proprietà del gruppo Prada si prepara
a superare il confine aprendo il suo primo store ‘non temporary’ nel quartiere di
Mayfair a Londra. A comunicarlo è il partner immobiliare britannico, Grosvenor
Britain & Ireland. La location scelta è in Mount Street al numero 117.

Si tratta pertanto del quarto locale che esporrà il marchio acquisito dal gruppo
amministrato da Miuccia Prada e Patrizio Bertelli nel 2014, dopo quello storico
di via Santa Maria alla Porta, a cui si sono poi aggiunte le sedi di via
Montenapoleone di galleria Vittorio Emanuele II°. E si tratta, soprattutto, della
prima apertura al di fuori del centro storico di Milano. L’inaugurazione non è
ancora stata fissata ma avverrà entro l’anno.

In realtà, per Marchesi 1824, quello a Londra rappresenta un ritorno, stavolta a
titolo stabile, poiché due mesi dopo l’acquisizione della storica pasticceria, nel
maggio 2014, Prada allestì nei grandi magazzini Harrods la mostra ‘Pradasphere’
e per l’occasione fu aperta una temporary location di Marchesi 1824 nel tempio
londinese dello shopping. Inoltre, a dicembre 2017 in occasione di Art Basel a
Miami, Pasticceria Marchesi aveva aperto il suo primo pop-up dedicato al gelato
artigianale all’interno del Miami Design District.

Marchesi 1824 apre a Londra la sua prima
pasticceria estera
 28 GEN 2019  DI REDAZIONE

Il panettone di Marchesi 1824 sarà in vendita anche nel futuro store di Londra
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La cioccolata calda ha fatto il giro del mondo e per fortuna non si è raffreddata.
Negli States, in India e in Europa questa è la bevanda di chi proprio non vuole
saperne di mettersi addosso una coperta quando l’inverno fa battere i denti e –
dovessero caderci tutti! – poco importa perché, al contrario di una tavoletta, non
va masticata. Ci congratuliamo con i Maya che hanno dato a tutti la licenza per
prepararla: pare siano stati loro i primi a inventarsi una miscela di cacao, fagioli,
acqua e pepe, mentre i primi a sostituire l’acqua con il latte sono stati gli inglesi –
per quanti di loro ancora alle 17 è l’ora del tè? Sembrerebbe che il duo con panna
invece sia prerogativa degli americani: qui più che altrove la cioccolata calda è take
away, da alternare a un donut un po’ come bianco e nero fanno con le strisce
pedonali. Qui in Italia la preferiamo in tazza, con le lingue di gatto o con i biscotti al
burro da intingere per metà come si trattasse di un’eclissi al 100% commestibile.

Non è solo con la bocca che la si gusta ma anche con il naso, tant’è che i profumi
delle più grandi maison potrebbero considerarsi dei validi avversari: cannella,
vaniglia e arancia sono tra i plus più richiesti perché sanno di inverno e a respirarli
ci scaldano, senza contare il fatto che si incastrano a meraviglia sia con il sapore del
cioccolato più amaro sia di quello più dolce.

E in tutta questa cascata dolcezza come potevamo fare a meno di darvi qualche
tips? Abbiamo scelto Ecco 5 indirizzi in Italia dove non farsi mancare un’ottima
cioccolata calda.

Marchesi 1824 – Milano
Da Marchesi la cioccolata calda è con view. Riservatevi un tavolino di fianco alla
vetrata con affaccio sulla galleria Vittorio Emanuele e osservate la bellezza di tutti i
dettagli architettonici che forse dal basso si apprezzano a fatica (e con un leggero
mal di collo): meglio godersi la vista con una tazza bollente tra le mani che a testa
alta. La cioccolata calda qui è super classica, da accompagnare a una ghiotta
selezione di biscotti o capolavori di piccola pasticceria.
Galleria Vittorio Emanuele
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Caffè Al Bicerìn dal 1763 – Torino
Chi non ha ancora assaggiato il Bicerìn? Si tratta di una bevanda torinese servita in
(per fortuna!) grandi bicchieri di forma tondeggiante composta di cioccolato, caffè e
crema di latte. Probabilmente un solo bicerìn (che in italiano sta per bicchiere) non
basterebbe e dopotutto fare il bis non è mica vietato. A Torino il Caffè Al Bicerìn,
nato nel lontano 1763, propone una cioccolata calda preparata dentro pentole di
rame e mischiando fave di cacao di diversa provenienza (Vietnam, Brasile, Costa
d’Avorio, Camerun e Indonesia). Da provare assolutamente con panna. Avviso per i
cioccolato dipendenti: in estate c’è anche la cioccolata fredda.
Piazza Della Consolata, 5

Rivoire – Firenze
Di certo la cioccolata calda che beveva la famiglia Reale dei Savoia era uguale a
quella che ancora oggi è preparata con eccellente bravura da Rivoire in Piazza della
Signoria a Firenze. Un altro caso di cioccolata panoramica perché la vista è su
Palazzo Vecchio. Cioccolata calda densa e cremosa; è d’obbligo tuttavia associarle
una delle loro buonissime monoporzioni. E poiché Firenze è una chicca da girare a
piedi, tutte le calorie andranno smaltite.
Piazza Della Signoria, 5/R
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Mi piace 0

 

Said dal 1923 Antica Fabbrica Del Cioccolato – Roma
È speziata la cioccolata calda da non perdere da Said a Roma. Zenzero o
peperoncino per dei sorsi vivaci e giocherelloni, qui la cioccolata calda è prodotta in
fabbrica – come si definisce il locale stesso presente anche a Londra nel quartiere
Soho. Nelle versioni al latte, fondente e al gianduia, da Said è addirittura possibile
acquistarne i preparati: ne consigliamo una bella scorta.
Via Tiburtina, 135

Gay Odin – Napoli
La cioccolata calda di Gay Odin è una coccola tutta artigianale realizzata con
grande sapere e grande passione. Sono note a tutti le innumerevoli proprietà di un
prodotto così goloso che qui a Napoli è trattato con estrema cura, quasi come fosse
una pizza margherita! I punti vendita Gay Odin nella città partenopea sono in egual
modo delle vere e proprie miniere di cioccolato e ad essere famosa è soprattutto la
torta Cioccolato Foresta, che conquista prima di tutto la vista. La cioccolata calda
da bere è rigorosamente fondente all’aroma di pera e caramello, cocco e menta,
zenzero o peperoncino.
Via Toledo, 214
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